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Einzelflaschenpreis: € 17.60

Verkostnotiz

Vivia Maremma Toscana DOC
2022

Art. Nr.: 2049322

Hersteller: Le Mortelle, Massa Marittima
Land: ltalien

Region (Betriebssitz): Toskana

Gebiet (Betriebssitz): Maremma
Jahrgang: 2022

Rebsorte: Vermentino, Viognier, Ansonica
Alkoholgehalt: 12,5 %

Reife: bis 2025

Vinifizierung/Ausbau: Der Moste wurden tber 24 Stunden bei einer Temperatur von 10° C
gehalten, um eine naturliche Klarung zu erreichen. Danach wurden sie in Inox-Edelstahltanks
umgefllt, in denen die alkoholische Garung bei einer kontrollierten Temperatur von 16° C
stattfand. Vivia verfeinerte eine kurze Zeit von etwa drei Monaten in Stahl im Kontakt mit
seinen Hefen.

Kategorie: Wei3wein
Stilistik: WeiBwein
Geschmack: fruchtig
Sauregeschmack: Mild

SuRe: Trocken

Speiseempfehlung:

Fisch (Salz-/SulRwasser): Grillen/Braten

Flaschengrof3e: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Strahlendes Gelb mit leichten griinlichen Reflexen, in der Nase angenehm und intensiv, wei3er Pfirsich, delikate Anklange an Ananas und Zitrone,
weil3e Lindenbliiten, am Gaumen ist der Wein cremig und mineralisch, im Finale mit der aromatischen Frische von mediterranen Krautern und

Zitrusfrichten.

VINORAMA Weinversandgesellschaft m.b.H
Worgler Boden 13 — 15 | Worgl | Austria

Email: info@vinorama.at | Web: www.vinorama.at | Telefon: +43 (0) 50 220 500 | Fax: +43 (0) 50 220 519


https://www.vinorama.at/

