AMARONE
AVALPOLICELLA

Einzelflaschenpreis: € 35.90

Verkostnotiz

Dunkles Rubingranat, in der Nase Konfitlire und Rosinen, wiirzige und balsamische Noten, am Gaumen tolle Fille, cremige Textur, ausgewogen,

VINORAMA

Y

Amarone della Valpolicella
DOCG Classico 2018

Art. Nr.: 1107518

Hersteller: Bolla, Pedemonte

Land: ltalien

Region (Betriebssitz): Venetien

Gebiet (Betriebssitz): Valpolicella
Jahrgang: 2018

Rebsorte: Corvina, Rondinella, Corvinone
Alkoholgehalt: 15 %

Reife: bis 2034

Bodentyp: Mergel mit Schieferschichten

Vinifizierung/Ausbau: Die Trauben wurden nach der Lese rund 4 Monate getrocknet, um die
Zuckerkonzentration zu erhéhen. Danach wurden die getrockneten Trauben gepresst, die
Mazeration dauerte 20 Tage und die Garung rund 25 Tage. AnschlieRend wurde der Wein in

Barriques und groRen slawonischen Eichenfassern ausgebaut.
Kategorie: Rotwein

Saure: 5,59

SiRe: Trocken

Restzucker: 2 g

Bewertung:
A la Carte: 93

Speiseempfehlung:
Rind: Geschmort/Gediinstet

FlaschengrofRe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

gut eingebundener Alkohol, Anklange an gerdstete Mandeln, langer Abgang.
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