Einzelflaschenpreis: € 90.10

Verkostnotiz

Rossj-Bass Langhe DOP 2023

Art. Nr.: 1143423

Hersteller: Angelo Gaja, Barbaresco
Land: Italien

Region (Betriebssitz): Piemont

Gebiet (Betriebssitz): Langhe
Jahrgang: 2023

Rebsorte: Chardonnay, Sauvignon Blanc
Alkoholgehalt: 13 %

Reife: bis 2028

Bodentyp: Mergel, Ton, Kalk

Vinifizierung/Ausbau: Die temperaturkontrollierte Garung erfolgt 4 Wochen im Stahltank
zwischen 16 und 20 °C. Danach kam der Wein fiir 6 bis 7 Monate ins Barrique.

Kategorie: Wei3wein

Stilistik: Weil3 & gehaltvoll
Geschmack: vielschichtig
Sauregeschmack: Frisch

SiRe: Trocken

Speiseempfehlung:
Fisch (Salz-/StulRwasser): Grillen/Braten

Krustentiere / Muscheln: Grillen/Braten

FlaschengrofRe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

In der Nase feiner, blumiger Duft mit einem Hauch von Honig, unterlegt von zarten Zitrusnoten, bemerkenswerter Tiefgang, am Gaumen sehr
eleganter Korper, ausgepragter Charakter mit guter Saure und einem frischen, nachhaltigen Abgang.
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